
Erfolge in der regionalen und
nachhaltigen
Lebensmittelbeschaffung in der
Gemeinschaftsverpflegung in

Niederösterreich
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Regierungsprogramm: Priorität
für heimische Lebensmittel

Verbindliche Anwendung der Kriterien des
Aktionsplans für eine nachhaltige
öffentliche Beschaffung
Erweiterte Vorgaben für
Herkunftskennzeichnungen für öffentliche
Küchen
Quoten bis 2030: 100% regional und
saisonal, 55% Bio-Lebensmittel

Fahrplan für nachhaltige Beschaffung
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Vielfältige Initiativen und
Programme für eine  
nachhaltige
Lebensmittelversorgung

Tut gut!
Vitalküche
So schmeckt Niederösterreich
Sauberhafte Feste

Gemeinsame Ziele: Gesundheitsförderung, lokale
Wirtschaft stärken und Abfallvermeidung 



Ergebnisse und Erfolge
80% der Produkte sind regional
Eine Bioquote von über 30% in
öffentlichen Küchen
Über 100 „Vitalküche“-Zertifikate mit
einem Bio-Anteil von zumindest 25% 
Mehr als 1.200 „Sauberhafte Feste“ im
Jahr 2023

Stand: Mai 2024


