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Forum „Österreich isst regional“

Infostunde, 3. März 2026, 09:00-10:00 Uhr, online

Das Forum „Österreich isst regional“ wird vom Landwirtschaftsministerium
sowie von allen Bundesländern finanziert.



AGENDA

Begrüßung und kurze Einführung

Vorstellung necta.shop 

Vorstellung Transparenz-Tool ja zu nah

Zeit für Fragen und Austausch
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Forum „Österreich isst regional“
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Organisiert durch 

Auftraggeber

Das Forum „Österreich isst regional“ wird vom Bundesministerium für Land- und Forstwirtschaft, Klima- und 
Umweltschutz, Regionen und Wasser-wirtschaft sowie von allen Bundesländern finanziert.



Plattform Forum „Österreich isst regional“

Regionale und nachhaltige öffentliche Lebensmittelbeschaffung
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Bewusstseinsbildung & Kommunikation, Good Practice & Informationsbereitstellung

Veranstaltungen & Vernetzung

Regionales und nachhaltiges Einkaufs- & Beschaffungsmanagement

Monitoring & Kennzahlensysteme

Programmmanagement



www.necta-group.com

necta.shop



Fenz Software GmbH

>500
Mandaten/Kunden

1998
Gründung

Kemeten
Hauptsitz

35.000
Anwender

24
Mitarbeitende

1.935
Lieferanten

Umfassende Warenwirtschaft
Catering, Kranken- und Pflegeeinrichtungen, 

Betriebsrestaurants, Hotels, Restaurants, …



und Rechnung 

Elektronische
Artikeldaten, 
Bestellung, 
Lieferschein 

und Rechnung 

Elektronischer Handel … 

Lieferanten
ERP

Großhändler

necta

und andere 
WaWi Systeme

Gastronomie

Bestellplattformen
der Lieferanten

Nachvollziehbar, effizient, bequem und manchmal 
schlicht zwingend notwendig (LMIV, Allergene, …)



und Rechnung 

Elektronische
Artikeldaten, 
Bestellung, 
Lieferschein 

und Rechnung 

… für Alle.

Lieferanten
ERP

Großhändler

necta
Warenwirtschaft
und alle anderen 

Systeme

Gastronomie
necta.shopKleine Händler

Produzenten

Bestellplattformen
der Lieferanten

necta.shop
Webshop

necta
Bestellplattform



necta & Regionalität

 Basiert auf odoo – Verbreitetes, offenes ERP-System 
 Erlaubt selbst den kleinsten Lieferanten/Produzenten 

auch große Abnehmer professionell zu beliefern
 Einfach zu bedienen, klar abgegrenzter Umfang:

• Artikel anlegen
• Bestellungen empfangen
• Lieferscheine und 

Rechnungen ausstellen
• Webshop 

 Datenaustausch via EDIFACT-Formate

necta.shop – ERP für jeden Zulieferer



Produkte einfach hinzufügen



Artikeldaten erfassen

Produkterfassung



Sofort im Webshop



Zentrale Auftragsliste

Aufträge erhalten 
 Manuelle Erfassung
 Direkt aus Webshop / via necta Bestellplattform
 von Kunden mit Warenwirtschaft



Lieferscheine erstellen

EDI (elektronisch) oder PDF



Rechnungen senden

EDI (elektronisch) oder PDF



www.necta-group.com

www.necta-group.com



necta.shop

necta Regionalität nach NUTS-Regionen

NUTS: Nomenclature des unités territoriales statistiques
(„Systematik der Gebietseinheiten für die Statistik“)







Ja. 
Und wir wollen es den Gästen
und allen erzählen was wir 
wirklich tun!
Woher weiss ich denn wo es herkommt? Es wird viel geredet. 
Viel vermutet. Wenig bewiesen. 

- Nur mit uns wissen Sie ganze genau wo’s herkommt, 
dank klarer Herkunftskennzeichnung über digitale Wege.

- Durch technische Möglichkeiten können wir es auch gemeinsam
Ihren Gästen erzählen! 

- Ihre Anstrengungen sichtbar machen!
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Transparente Regionalität ist
aber kein IT-Tool. 

Es ist ein Kommunikations- und 
Absicherungssystem!



• Der Landwirt speichert Informationen wie Chargennummer und Datum direkt ins System.
• Der Eintrag ist der Startpunkt für eine transparente Lieferkette.
• Alle Daten sind ab dem ersten Moment unveränderbar gespeichert.

• Jeder Datensatz wird mit einem kryptografischen Hash verschlüsselt.
• So wird sichergestellt, dass Inhalte nachträglich nicht verändert werden können.
• Die Integrität der Daten ist jederzeit überprüfbar.

• Neue Datensätze verweisen immer auf den vorherigen Block.
• Dadurch entsteht eine unveränderbare und lückenlose Kette.
• Die gesamte Lieferkette bleibt transparent und nachvollziehbar.

• Jeder neue Block wird durch ein Netzwerk validiert.
• Erst nach Konsens wird ein Datensatz als gültig akzeptiert.
• Das verhindert Manipulation durch einzelne Beteiligte.

• Kunden und Partner können alle Daten sicher abrufen und in die Hauseigene Kommunikation packen.
• Die Herkunft jedes Produkts ist eindeutig und nachvollziehbar.
• Das stärkt das Vertrauen in regionale und nachhaltige Lebensmittel.
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Eindeutige Rückverfolgung
Jeder Schritt vom Bauernhof bis zur Großküche ist manipulationssicher durch die 

zugrundeliegende Blockchain Technologie dokumentiert, wodurch höchste Transparenz

gewährleistet ist.

Erhöhte Lebensmittelsicherheit
Bei eventuellen Qualitätsproblemen oder Rückrufen können betroffene Chargen sofort 

identifiziert und gezielt zurückgerufen werden. 

Vertrauensförderung
Gäste, Patienten, Mitarbeiter und alle in der Gemeinschaftsverpflegung erhalten durch 

verifizierte Herkunftsnachweise - bis auf das Feld - mehr Vertrauen in regionale 

Produkte und nachhaltige Landwirtschaft.

Tr
an

sp
ar

en
te

Re
gi

on
al

itä
t



ne
ue

s
Fe

at
ur

e 
fü

r 
Ko

ns
um

en
te

n
Daten stehen DSGVO Konform zur Verfügung und können in 
allen Kanälen eingesetzt werden. 

White-Label Lösung möglich. EVP stärken!
Dadurch kann die EVP optimal unterstütz werden. Mitarbeiter:innen nicht nur gewinnen
sondern auch halten. Durch transparente Kommunikation! 



Die Realität. 
Die Umsetzung!











Ansichten nach dem Scan des QR-Codes am Tisch. 



Ansichten nach dem Scan des QR-Codes am Tisch. 







Was ist das, was wirklich wirkt?
“Fairdy” ist das erste und einzige Transparenztool, 
das die tatsächliche Herkunft von Lebensmitteln 
lieferantenübergreifend, tagesaktuell und 
manipulationssicher abbildet.

• Herkunft bis zum landwirtschaftlichen
Betrieb (auf Wunsch bis auf’s Feld)

• Funktioniert mit ALLEN Lieferanten – nicht 
nur ja zu nah

• QR-Code am Speiseplan – direkt für den Gast
• Sichtbarkeit ist Vertrauen
• DSGVO-konform & rechtssicher



ja zu nah GmbH JZN
Wiener Straße 64
3100 St. Pölten
+43 50259 42400 
www.jazunah.at

Ihnen sind noch Fragen eingefallen?
waldemar.poechhacker@jazunah.at

http://www.jazunah.at/
http://www.jazunah.at/
mailto:waldemar.poechhacker@jazunah.at
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