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Regionale
Lebensmittel-
beschaffung

www.bvn.st



www.bvn.st

Bestellung, 
Ein- & Verkauf, 
Bündelung und 

Logistik

Erzeugung Abnahme/ Konsum

Regionale Produzenten/

Produzentinnen und 

weiterverarbeitende 

Betriebe

Großküchen, 

Gemeinschafts-

verpflegungen, 

Gastronomie, Hotellerie 

und Handel

Bäuerliches Versorgungs-

netzwerk



Vorteile für Kunden:

• Breites regionales und saisonales

Angebot

• Einfache Bestellung über Webshop-

System

• Gebündelte Anlieferung

–> 1 Lieferschein mit Auskunft

über einzelne Produzenten

• Gesammelte Abrechnung

-> 1 Rechnung

• Kühllogistik

• Herkunftssicherung

www.bvn.st



Steirische Waren für 
steirische Kunden

Versorgungseinrichtungen

Gastronomie & Hotellerie

Firmenkantinen

Catering, Lieferservice

www.bvn.st
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Zukunftsthemen:

• CO2-Bepreisung für ESG-Themen

(Darstellung km und CO2-Verbrauch 

der Lieferung)

• HOGAST-Vollmitgliedschaft

• Steigerung Produktsortiment (derzeit

rd. 680 Artikel)

• Darstellung Produktlieferungen für 

Gäste/Kunden

www.bvn.st



Krottendorfer Straße 79, 

8052 Graz 

+43 316 / 8050-7121   

office@bvn.st

www.bvn.st

bvn_steiermark
BVN Bäuerliches 

Vesorgungsnetzwerk Steiermark

BVN Bäuerliches 

Vesorgungsnetzwerk Steiermark
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Vielen Dank für Ihren Besuch 
und eine gute Heimreise!

Die Nachlese wird Ihnen per E-Mail zugesendet.


	Folie 1: United Against Waste  GROßKÜCHEN-GIPFEL IM RAHMEN DES NABE-FACHTAGES STEIERMARK 
	Folie 2
	Folie 3: Im Durchschnitt landet in steirischen Großküchen fast  jedes vierte Mittagessen   in der Lebensmittelabfall- Tonne.
	Folie 4: Durchschnittlicher Wareneinsatzverlust in der Steiermark 2024:  € 200.000,- pro MONEYTOR-Standort! 
	Folie 5
	Folie 6: Lebensmittelabfälle im Blick
	Folie 7: Lebensmittelabfälle global
	Folie 8: Globaler Unterschied
	Folie 9: Dabei werden Ressourcen wie Wasser, Land, Energie, Arbeit und Kapital verschwendet.
	Folie 10
	Folie 11: Klimaeffekte
	Folie 12: Lebensmittelabfälle in Österreich
	Folie 13: Die wichtige Kennzahl:
	Folie 14
	Folie 15
	Folie 16
	Folie 17
	Folie 18
	Folie 19: United Against Waste seit 2014 in Österreich
	Folie 20
	Folie 21
	Folie 22
	Folie 23: Hinschauen und Beobachten
	Folie 24: Reste aus der Essensausgabe nach Küchenschluss
	Folie 25: Lösungswege:
	Folie 26: Was ist der MONEYTOR?
	Folie 27
	Folie 28: Ablauf der MONEYTOR Partnerschaft
	Folie 29: Auszug jährlicher Performance-Report am Bsp. eines Musterbetreibers (mit 3 Pflegeheimen)
	Folie 30
	Folie 31: Performance Report Auswertung und Benchmarking
	Folie 32: Performance Report Auswertung und Benchmarking
	Folie 33
	Folie 34: Quellen und Zusammensetzung von Lebensmittelabfall in der Gemeinschaftsverpflegung
	Folie 35: Quellen für Lebensmittelabfall in der Gemeinschaftsverpflegung
	Folie 36
	Folie 37
	Folie 38: Mengen- und Produktions-planung
	Folie 39
	Folie 40
	Folie 41: Punktgenau durch Vorbestellung
	Folie 42: Betriebsrestaurant KNAPP AG - Gourmet
	Folie 43: Universitätsklinikum Graz
	Folie 44: Herausforderung Produktionsplanung Uniklinikum
	Folie 45: Verbesserte Reserven- und Produktionsplanung
	Folie 46: Universitätsklinikum Graz
	Folie 47: Verbesserte Reserven- und Produktionsplanung
	Folie 48: Blick auf das Salatbuffet Uniklinikum
	Folie 49: Rezepte und genaue Mengenplanung…
	Folie 50: Rezepte: an tatsächliche  Menge anpassen – Beispiel Erdäpfelgulasch!
	Folie 53: Portionsgrößen
	Folie 54: Herausforderungen: Die richtige Portionsgröße
	Folie 55
	Folie 56
	Folie 57: Für wen ist diese Portion gedacht?          Auflösung: Portionsgröße für Volksschulen
	Folie 58: Vergleich Portionsgrößen Mittag gesamt MONEYTOR
	Folie 59: Beispiel für Portionsgrössenwahl
	Folie 60: Impulse zum Thema Portionsgrößen
	Folie 61: Ausgabesysteme
	Folie 62: Bilder-Duell Essensausgabe 
	Folie 63: Essensausgabe - Ausgabesystem
	Folie 64
	Folie 65
	Folie 66: Fallbeispiel Salatbuffet Stolzalpe
	Folie 67: LKH Murtal-Stolzalpe
	Folie 68
	Folie 69
	Folie 70: Offenes Buffet im LKH GRAZ II
	Folie 71: Offenes Buffet im LKH GRAZ II
	Folie 72: Menüangebot & Essenakzeptanz   Weiternutzung von Lebensmitteln
	Folie 73: Beispiel Statistik MA-Restaurant in NÖ: Menüs versus andere Angebote 
	Folie 74: Wann funktioniert Gängewahl?
	Folie 75: Empfehlung
	Folie 76: Komponentenwahl im Restaurant in der Praxis…
	Folie 77
	Folie 78: Menüauswahl
	Folie 79: Resteverwertung am Grottenhof: Steirergröstl
	Folie 80
	Folie 81: Weiterverwertung
	Folie 82
	Folie 83
	Folie 84: Weitergabe und Mitnahme
	Folie 85: Herausforderungen
	Folie 86: Take-away Varianten in der Praxis…
	Folie 87: Lebensmittelabfall als Herausforderung für die Gesamtorganisation
	Folie 88: Wege zum Erfolg
	Folie 89: Unterstützung bei der Lebensmittelabfall-Reduktion
	Folie 90
	Folie 91
	Folie 92
	Folie 93
	Folie 94
	Folie 95
	Folie 96
	Folie 97
	Folie 98
	Folie 100: MONEYTOR Auszeichnungen Krankenhäuser - KAGES
	Folie 101: MONEYTOR Auszeichnungen Krankenhäuser - KAGES
	Folie 102: MONEYTOR Auszeichnungen Krankenhäuser - KAGES
	Folie 103: MONEYTOR Auszeichnungen GMS Gourmet GmbH
	Folie 104: MONEYTOR Auszeichnungen GMS Gourmet GmbH
	Folie 105: Gratulation!   …und DANKE für Ihr Engagement!
	Folie 106: Das Koordinationsteam
	Folie 107: Kontaktmöglichkeit
	Folie 108: Fachtag in der Steiermark: Schlussworte
	Folie 109

