nase,

Osterreichischer Aktionsplan zur
nachhaltigen offentlichen Beschaffung

Top-Thema: nachhaltiger Kuchenbetrieb

Zukunft: Hightech Kiche?

neue Trends und Digitalisierung

Worauf Sie achten sollten AUTHOR
e Bereits in der Planungsphase die digitalen Anbindungen zu Helmut Urban
den Geraten zu berucksichtigen. Leiter der Zentralkiche
e |n einem Ausschreibungsverfahren bereits die Kompatibili- Hygienemanager
tat mit anderen Geratehersteller bertcksichtigen. Dipl. diatetisch geschulter Koch
e Entscheidungs(ndung einer externen nicht herstellergebun- Zentralktche

denen Software ist vom Vorteil.
T +43 59393 55800

helmut.urban(dauva.at
Www.auva.at

NEUE TRENDS +/-

* Automatisierungstechnik

e Datensicherheit. Welche Moglichkeiten sind in einem ge-
schlossenen Netzwerk erlaubt.

e Digitale Informationen direkt vom
Patientenbett bis in die Kuche

e Einsicht der Inhaltsstoffe, Aller-
gene und Nahrwerte

e Aufzeichnungsplicht der HACCP
relevanten Daten per Tablett

e Zentrale Uberwachung von Tem-
peraturen

e /Zentrale Programmierung der

Kuchengerate

Mehr Infos und Themenblatter
(nden Sie unter:

www.beschaffungsservice.at
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